
Załącznik Nr 3
Znak sprawy : SPSusz/pzp/01p/2016
Istotne postanowienia umowy
 UMOWA Nr …. …….. 

Zawarta  w dniu ............................ pomiędzy:
Nabywcą:

Gminą Suszec, z siedzibą przy ul. Lipowej 1, 43-267 Suszec, NIP 638-17-92-968, reprezentowaną przez Dyrektora Szkoły Podstawowej w Suszcu, Panią Anetę Hanak, działającą na podstawie upoważnienia Wójta Gminy Suszec

zwaną dalej „Zamawiającym” 

a.............................................................................................................

zwanym dalej „Wykonawcą”
Odbiorcą jest:

Szkoła Podstawowa w Suszcu z siedzibą przy ul. Szkolnej 130, 43-267 Suszec.
§ 1

PRZEDMIOT UMOWY

1. W wyniku postępowania o zamówienie publiczne przeprowadzonego w dniu ……………..,  w trybie przetargu nieograniczonego wg zasad określonych w Ustawie z dnia 29 stycznia 2004r. - Prawo zamówień publicznych (j.t. Dz. U. z 2015 r. poz. 2164 ze zm.), zwanej dalej ustawą, ZAMAWIAJĄCY powierza, a WYKONAWCA przyjmuje do wykonania zamówienie pn.: „Dostawa produktów spożywczych do kuchni szkolnej przy Szkole Podstawowej w Suszcu w 2017 r.”
 (tylko te części będą wchodzić w zakres przedmiotu zamówienia, na które wykonawca złoży najkorzystniejszą ofertę),

zwane dalej zamówieniem lub przedmiotem umowy, w zakresie i na warunkach określonych w specyfikacji istotnych warunków zamówienia wraz z załącznikami, ofercie WYKONAWCY i niniejszej umowie.

2. Szczegółowy wykaz ilości i rodzaju dostaw objętych przedmiotem zamówienia zawierają zał. A-D
(zostaną określone tylko te załączniki, na które wykonawca złoży najkorzystniejszą ofertę), do niniejszej umowy.

3. Wymagania dotyczące poszczególnych części przedmiotu zamówienia (zostaną określone tylko te części zamówienia, na które wykonawca złoży najkorzystniejszą ofertę):

3.1. Stanowiące Część I (Pieczywo, świeże wyroby piekarskie i ciastkarskie) zamówienia dostawy muszą:

a) być odpowiedniej jakości – zgodnie z Polskimi Normami i normami branżowymi oraz aktualnymi atestami dopuszczającymi towar do obrotu, 

b) być dostarczane w sposób zapobiegający utracie walorów smakowych i odżywczych,

c) być dostarczone w czystych i higienicznych pojemnikach,

d) być świeże, o dobrym smaku,

e) spełniać wymogi norm sanitarnych, technologicznych i jakościowych oraz spełniać warunki wynikające z ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 roku o bezpieczeństwie żywności i żywienia (j. t. Dz.U. 2015 r. poz. 594 ze zm.) oraz Rozporządzenia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup środków spożywczych przeznaczonych do sprzedaży dzieciom i młodzieży w jednostkach systemu oświaty oraz wymagań, jakie muszą spełniać środki spożywcze stosowane w ramach żywienia zbiorowego dzieci i młodzieży w tych jednostkach (Dz.U. z 2016 r. poz. 1154),
f) posiadać opakowania mające nadrukowaną informację o nazwie środka spożywczego, składzie, nazwie producenta, dacie przydatności do spożycia oraz wadze.

3.2. Stanowiące Część II (Mięso, wędliny, konserwy i wyroby mięsne) zamówienia dostawy muszą:

a) być odpowiedniej jakości – zgodnie z Polskimi Normami lub atestami wydanymi przez odpowiedni Zakład Higieny Weterynaryjnej, posiadający udokumentowane, wymagane prawem dopuszczenia do obrotu krajowego, aktualne atesty i certyfikaty (przy każdej dostawie należy dołączyć odpowiednie dokumenty),

b) być dostarczane w sposób zapobiegający utracie walorów smakowych i odżywczych,

c) być świeże (nie mrożone), 

d) spełniać wymogi norm sanitarnych, technologicznych i jakościowych oraz spełniać warunki wynikające z ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 roku o bezpieczeństwie żywności i żywienia (j. t. Dz.U. 2015 r. poz. 594 ze zm.) oraz Rozporządzenia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup środków spożywczych przeznaczonych do sprzedaży dzieciom i młodzieży w jednostkach systemu oświaty oraz wymagań, jakie muszą spełniać środki spożywcze stosowane w ramach żywienia zbiorowego dzieci i młodzieży w tych jednostkach (Dz.U. z 2016 r. poz. 1154),
e) być dostarczone w porcjach, których wielkość zależy od ilości zamawianej oraz wynika z podziału technologicznego półtusz wołowych, wieprzowych,

f) wyroby wędliniarskie pakowane /vacum/ muszą być dostarczone w oryginalnych opakowaniach i gramaturze producenta,

g) wszystkie wędliny „luzem” jak i pakowane muszą być świeże o dobrym smaku, posiadać metkę producenta określającą termin przydatności do spożycia,

h) być dostarczane w opakowaniach fabrycznych, odpowiednio oznakowanych, zgodnie z aktualnymi przepisami prawnymi, zabezpieczających przedmiot dostawy na czas transportu do magazynu Zamawiającego,

i) być dostarczane w opakowaniach posiadających czytelne i trwałe oznaczenia zawierające:

- nazwę asortymentu,

- nazwę i adres producenta,

- datę produkcji,

- wagę,

- datę przydatności do spożycia,

- skład.

3.3. Stanowiące Część III (Drób) zamówienia dostawy muszą:

a) być odpowiedniej jakości – zgodnie z Polskimi Normami lub atestami wydanymi przez odpowiedni Zakład Higieny Weterynaryjnej, posiadający udokumentowane, wymagane prawem dopuszczenia do obrotu krajowego, aktualne atesty i certyfikaty (przy każdej dostawie należy dołączyć odpowiednie dokumenty),

b) być dostarczane w sposób zapobiegający utracie walorów smakowych i odżywczych,

c) być świeże (nie mrożone), 

d) spełniać wymogi norm sanitarnych, technologicznych i jakościowych oraz spełniać warunki wynikające z ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 roku o bezpieczeństwie żywności i żywienia (j. t. Dz.U. 2015 r. poz. 594 ze zm.) oraz Rozporządzenia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup środków spożywczych przeznaczonych do sprzedaży dzieciom i młodzieży w jednostkach systemu oświaty oraz wymagań, jakie muszą spełniać środki spożywcze stosowane w ramach żywienia zbiorowego dzieci i młodzieży w tych jednostkach (Dz.U. z 2016 r. poz. 1154),
e) być dostarczone w porcjach, których wielkość zależy od ilości zamawianej oraz wynika z podziału technologicznego drobiu,

f) być dostarczone w czystych i higienicznych pojemnikach

3.4.  Stanowiące Część IV (Produkty sypkie i różne produkty spożywcze, warzywa, owoce, mrożonki, ryby) zamówienia  dostawy muszą:
a) być odpowiedniej jakości – zgodnie z Polskimi Normami i normami branżowymi oraz aktualnymi atestami dopuszczającymi towar do obrotu,

b) być dostarczane w sposób zapobiegający utracie walorów smakowych i odżywczych produktów,

c) być dostarczone w czystych i higienicznych pojemnikach,

d) być świeże, o dobrym smaku,  

e) spełniać wymogi norm sanitarnych, technologicznych i jakościowych oraz spełniać warunki wynikające z ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 roku o bezpieczeństwie żywności i żywienia (j. t. Dz.U. 2015 r. poz. 594 ze zm.) oraz Rozporządzenia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup środków spożywczych przeznaczonych do sprzedaży dzieciom i młodzieży w jednostkach systemu oświaty oraz wymagań, jakie muszą spełniać środki spożywcze stosowane w ramach żywienia zbiorowego dzieci i młodzieży w tych jednostkach (Dz.U. z 2016 r. poz. 1154),

f) posiadać opakowania z nadrukowaną informacją o nazwie środka spożywczego, składzie, nazwie producenta, dacie przydatności do spożycia oraz wadze,

g) warzywa i owoce powinny być: świeże, czyste, zdrowe, bez uszkodzeń mechanicznych i oznak zwiędnięcia, wolne od zanieczyszczeń chemicznych, wolne od obcych zapachów i smaków, pleśni, zmian gnilnych, bez oznak wyrośnięcia, gnicia, uszkodzenia przez szkodniki, mróz lub słońce, właściwie obcięte, typowe w kształcie

h) mrożonki warzyw i owoców powinny być: opakowanie zewnętrzne - karton + opakowanie wewnętrzne folia, trwale i prawidłowo oznakowane w języku polskim zarówno na opakowaniu zewnętrznym jak i folii, czyste, nie uszkodzone, temperatura surowca w momencie przyjęcia min - 18 º C - owoce lub warzywa jednolite odmianowo, w stanie dojrzałości konsumpcyjnej, czyste, sypkie, nie oblodzone, bez trwałych zlepieńców, bez zapachów i posmaków obcych dla danego asortymentu, - smak i zapach delikatny, niedopuszczalny smak i zapach świadczący o nieświeżości lub inny obcy, - barwa typowa dla danego gatunku i odmiany, jednolita w partii ( z wyjątkiem mieszanek) - owoce i warzywa zdrowe, bez uszkodzeń spowodowanych przez choroby i szkodniki - brak zanieczyszczeń chemicznych, brak oznak i obecności pleśni, brak zanieczyszczeń mikrobiologicznych i bakterii chorobotwórczych.

i) mrożonki ryb powinny być: opakowanie zewnętrzne - karton + opakowanie wewnętrzne folia, trwale i prawidłowo oznakowane w języku polskim zarówno na opakowaniu zewnętrznym jak i folii, czyste, nie uszkodzone, temperatura surowca w momencie przyjęcia min - 18 º C, nie oblodzone, bez trwałych zlepieńców, bez zapachów i posmaków obcych dla danego asortymentu, - niedopuszczalny smak i zapach świadczący o nieświeżości lub inny obcy.

j) jaja muszą posiadać świadectwo jakości lub handlowy dokument identyfikacyjny (dokumenty te muszą być załączone do każdej dostawy jaj).

4. Postanowienia dotyczące wykonania przedmiotu zamówienia:

4.1. Dostarczone towary muszą spełniać obowiązujące wymagania i normy jakościowe zgodnie z wymaganiami zawartymi w Polskich Normach oraz prawie żywnościowym, a w szczególności w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 roku o bezpieczeństwie żywności i żywienia (j. t. Dz.U. 2015 r. poz. 594 ze zm.), ustawie z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakości handlowej artykułów rolno-spożywczych (j. t. Dz. U. z 2015 r., poz. 678 ze zm.) oraz Rozporządzeniu z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup środków spożywczych przeznaczonych do sprzedaży dzieciom i młodzieży w jednostkach systemu oświaty oraz wymagań, jakie muszą spełniać środki spożywcze stosowane w ramach żywienia zbiorowego dzieci i młodzieży w tych jednostkach (Dz.U. z 2016 r. poz. 1154).

4.2. Zamawiający dokonuje odbioru ilościowego i jakościowego dostarczonego towaru.  

4.3. W przypadku braków ilościowych lub otrzymania produktów spożywczych o niewłaściwej jakości zdrowotnej czy handlowej, Zamawiający odmówi ich przyjęcia. W takim przypadku Zamawiający złoży niezwłocznie w dniu dostawy - reklamację, oraz prześle faxem lub mailem wykaz produktów do wymiany bądź uzupełnienia. Wykonawca zobowiązuje się odebrać i wymienić na własny koszt produkty spożywcze nie spełniające wymagań jakościowych  na wolne od wad, maksymalnie do 2 godzin od momentu zgłoszenia wady produktu przez dyrektora placówki lub upoważnionego pracownika pod rygorem natychmiastowego odstąpienia od umowy przez  Zamawiającego. Odstąpienie od umowy przez Zamawiającego nie zwalnia Wykonawcy od wymiany towaru lub uzupełnienia braków ilościowych w towarze już dostarczonym. 
4.4. Wykonawca dostarczał będzie zamawiane produkty do kuchni szkolnej mieszczącej się w siedzibie Zamawiającego, tj.: ul. Szkolna 130, 43-267 Suszec.
4.5. Wykonawca będzie realizował dostawy własnym transportem i na własne ryzyko. Każdy samochód, którym będzie dostarczana żywność musi posiadać aktualną decyzję Państwowego  Powiatowego Inspektoratu Sanitarnego stwierdzającą spełnienie warunków do przewozu określonych produktów (art. spoż., warzywa, owoce, jaja, mięso i wędliny itp.). Zamawiający zastrzega sobie prawo do zażądania stosownego dokumentu w momencie dostawy produktów. Żywność będzie dostarczana w pojemnikach Wykonawcy, spełniających wymogi sanitarne, za które nie będzie pobierał opłat. Zamawiający będzie zobowiązany do zwrotu pojemników Wykonawcy.
4.6. Na potrzeby przeprowadzenia postępowania i wyboru najkorzystniejszej oferty zostały określone ilościowo wielkości zamówień na poszczególne produkty spożywcze na cały rok 2017, na podstawie planowanej liczby dzieci korzystających z żywienia. Poszczególne ilości asortymentu, stanowiące części tego zamówienia, zostały zawarte w załącznikach od 6A do 6D. Podane ilości produktów w poszczególnych częściach są szacunkowe i mogą ulec zmniejszeniu lub zwiększeniu. Określone ilości asortymentu będą służyć wyłącznie do porównania ofert oraz wybrania oferty najkorzystniejszej, tzn. że nie stanowią ostatecznej wielkości zamówienia, w wyniku czego nie mogą stanowić podstaw do zgłaszania roszczeń z tytułu niezrealizowanych dostaw albo podstawy do odmowy realizacji dostaw. Zamawiający nie będzie ponosił ujemnych skutków finansowych spowodowanych zmniejszeniem ilości i wartości dostaw. 

4.7. Dostawa żywności następować będzie na podstawie zamówień składanych Wykonawcy przez Zamawiającego telefonicznie, faksem lub mailem, nie później niż na jeden dzień przed planowaną dostawą. Zamawiający każdorazowo wskaże zamawiane produkty oraz ich ilość.

4.8. Ilości dostarczonego towaru oraz jego zgodność z zamówieniem zostanie sprawdzona przez przedstawicieli Zamawiającego przed przyjęciem dostawy.

4.9. Wykonawca udziela Zamawiającemu gwarancji jakości, ilości i trwałości dostarczonej żywności do daty minimalnej trwałości lub terminu przydatności do spożycia określonych na czytelnych etykietach. 

4.10. Wykonawca zobowiązuje się przekazywać żywność bezpośrednio osobie upoważnionej przez Zamawiającego do odbioru i kontroli ilościowej i jakościowej. Nie dopuszcza się pozostawiania żywności przez Wykonawcę osobom nieupoważnionym. Taki wypadek traktowany będzie jako brak dostawy.

4.11. Odbiór ilościowo-jakościowy dostarczonej żywności, będzie potwierdzany przez upoważnionego pracownika Zamawiającego.

4.12. Podstawą odbioru towaru będzie dokument (faktura) wystawiony przez Wykonawcę potwierdzany przez Zamawiającego.

§ 2

TERMIN REALIZACJI UMOWY

Termin obowiązywania umowy: od dnia 02 stycznia 2017 roku do dnia 31 grudnia 2017 roku.

§ 3

PRZEDSTAWICIELE  STRON 

1. Strony ustalają do nadzoru i realizacji postanowień umownych następujące osoby:

· ze strony ZAMAWIAJĄCEGO: ..........................,



          Kontakt telefoniczny pod numerem tel. …………………. , fax. ………………….

· ze strony WYKONAWCY: ................................. .

                   Kontakt telefoniczny pod numerem tel. …………………. , fax. ………………….

2. W zakresie wzajemnego współdziałania przy realizacji przedmiotu umowy, strony zobowiązują się działać niezwłocznie, przestrzegając obowiązujących przepisów prawa.

3. Osobą uprawnioną do odbioru produktów spożywczych ze strony Zamawiającego jest ...............................................................
§4

PRZEKAZANIE I ODBIÓR PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA

1. Wykonawca dostarczać będzie żywność do Zamawiającego własnym środkiem transportu, na własny koszt i ryzyko w godz. 7:00 – 7:30  lub w innych uzgodnionych terminach na adres Zamawiającego.

2. Wykonawca w bieżącym zapotrzebowaniu uwzględni zwroty nienaruszonych opakowań artykułów żywnościowych, najpóźniej do dnia następnej dostawy, ze względów niezależnych od Zamawiającego (np. zmiana ilości dzieci korzystających z posiłków w ciągu dnia).

3. Odbiór przedmiotu zamówienia odbywać się będzie zgodnie z § 1 pkt 4 niniejszej umowy.

§ 5

WYNAGRODZENIE

a) Wynagrodzenie obejmuje wszystkie koszty związane z realizacją przedmiotu zamówienia określone w SIWZ i niniejszej umowie.

b) Wykonawca zobowiązuje się do sprzedaży produktów spożywczych według cen jednostkowych, zaoferowanych Zamawiającemu w ofercie przetargowej z dnia ….................. oraz w załączniku/ach nr …............................ do oferty, na cały okres obowiązywania umowy.

c) Całkowita wartość umowy będzie iloczynem cen jednostkowych brutto oraz ilości  poszczególnych asortymentów zamówionych przez Zamawiającego. Podstawą rozliczeń miedzy stronami będą ceny podane przez Wykonawcę w formularzach asortymentowo cenowych (załącznik/i ……………..),  które stanowią załączniki do umowy. Ilości asortymentu podane w formularzach asortymentowo cenowych są ilościami szacunkowymi nie zobowiązującymi Zamawiającego do zamówienia takiej ilości  towaru. 
d) Zamawiający zastrzega sobie prawo do zmniejszenia lub zwiększenia ilości artykułów żywnościowych określonej w opisie przedmiotu zamówienia. Wartością końcową umowy będzie wówczas  wartość faktycznie zrealizowanych dostaw wg stawek wynikających z niniejszej umowy.
e) Dopuszcza się na wniosek Wykonawcy kwartalną waloryzację cen dostarczanych produktów spożywczych w oparciu o wskaźnik cen towarów i usług konsumpcyjnych ogółem w danym kwartale, podawanym przez Prezesa Głównego Urzędu Statystycznego, ogłaszany w Dzienniku Urzędowym R.P. „Monitor Polski”. Warunkiem zastosowania waloryzacji, o której mowa wyżej jest wzrost tego wskaźnika ponad 3 % w stosunku kwartał do poprzedniego kwartału.

f) Wynagrodzenie Wykonawcy stanowi iloczyn ilości dostarczonych produktów spożywczych x cena jednostkowa produktu (brutto z VAT) przyjęta w ofercie Wykonawcy.

g) Na każdą część  zostanie wystawiona oddzielna faktura. Faktury mogą być wystawiane z częstotliwością 1 raz na 1 dostawę. 
h) Faktury będą wystawiane na nabywcę: GMINA SUSZEC, UL. LIPOWA 1, 43-267 SUSZEC,                                 NIP: 638-17-92-968, ZE WSKAZANIEM ODBIORCY, TJ. SZKOŁA PODSTAWOWA W SUSZCU, UL. SZKOLNA 130, 43-267 SUSZEC.
i) Faktury będą dostarczane na adres SZKOŁY PODSTAWOWEJ W SUSZCU, tj. UL. SZKOLNA 130, 43-267 SUSZEC.
j) Faktura wystawiona przez Wykonawcę płatna będzie w terminie ……… dni od daty otrzymania faktury przez Zamawiającego w formie przelewu na rachunek: ……………………….......................................… . Datą zapłaty jest data obciążenia konta Zamawiającego.

k) Na fakturze VAT Wykonawca określi asortyment, ilość, cenę jednostkową oraz wartość netto i brutto, a także obowiązującą stawkę podatku VAT.
l) Zamawiający zastrzega, iż cesje praw wynikających z umowy nie mogą być zrealizowane bez jego zgody. 

§ 6*
PODWYKONAWCY

1. W przypadku powierzenia wykonania części zamówienia podwykonawcom Wykonawca odpowiada za ich działania jak za swoje własne.

2. Przed zawarciem umowy z podwykonawcą Wykonawca przedstawi Zamawiającemu projekt umowy z podwykonawcą wraz z zakresem dostaw, podlegających zleceniu i uzyska zgodę Zamawiającego na jej zawarcie.

3. Warunkiem zapłaty wynagrodzenia Wykonawcy w sytuacji opisanej w ust. 1 i 2 jest przedstawienie dokumentu, potwierdzającego uregulowanie należności wobec podwykonawcy/ów.

4. Strony postanawiają, że przedmiot umowy – zgodnie z treścią oferty Wykonawcy- zostanie wykonany z udziałem podwykonawcy - ……………………. w zakresie …………………………………. na zasobach którego Wykonawca polegał przy wykazaniu spełnienia warunków udziału w postępowaniu o udzielenie zamówienia.

5. Wykonawca, przed przystąpieniem do wykonywania przedmiotu umowy, zobowiązuje się podać Zamawiającemu, w formie pisemnej, nazwy lub imiona i nazwiska oraz dane kontaktowe podwykonawców, o których mowa w ust. 4 i osób do kontaktów z nimi, o ile są już znane.
6. Wykonawca zobowiązuje się informować Zamawiającego o wszelkich zmianach danych, o których mowa w ust. 5 poprzez pisemne powiadomienie Zamawiającego.
7. Jeżeli powierzenie podwykonawcy wykonania części zamówienia następuje w trakcie obowiązywania umowy, Wykonawca zobowiązuje się przedstawić na żądanie Zamawiającego oświadczenie o braku podstaw wykluczenia i spełnienia warunków udziału w postepowaniu lub oświadczenie i dokumentów potwierdzających brak podstaw wykluczenia wobec tego wykonawcy.
8. Jeżeli zamawiający stwierdzi, że wobec danego podwykonawcy zachodzą podstawy wykluczenia, Wykonawca zobowiązuje się zastąpić tego podwykonawcę lub zrezygnować z powierzenia wykonania części przedmiotu umowy podwykonawcy.
9. Powierzenie wykonania części przedmiotu umowy podwykonawcom nie zwalnia Wykonawcy z odpowiedzialności za należyte wykonanie przedmiotu umowy. 
(* -zapisy § 6 dotyczą sytuacji, kiedy Wykonawca wskaże w ofercie, że zamówienie zrealizuje przy udziale podwykonawców).
§ 7

KARY UMOWNE

1. Wykonawca zapłaci Zamawiającemu kary umowne w niżej określonych wysokościach, w następujących przypadkach:

a) za każdy dzień opóźnienia w wykonaniu przedmiotu umowy w wysokości 200 zł, 

b) za każdą godzinę opóźnienia w wykonaniu przedmiotu umowy w wysokości 50 zł,

c) z tytułu wystąpienia wad w dostarczonych produktach spożywczych w wysokości 50 % ich wartości, obliczonej jako iloczyn ilości wadliwego produktu oraz jego ceny,
d) za odstąpienie od umowy przez którąkolwiek ze stron z przyczyn, za które ponosi odpowiedzialność Wykonawca - w wysokości 20 % łącznej wartości brutto przedmiotu umowy, zgodnie z ofertą Wykonawcy.
2. Zamawiający zastrzega sobie prawo dochodzenia odszkodowania uzupełniającego, jeżeli wysokość szkody przekroczy wysokość zastrzeżonej kary.

3. Wykonawca wyraża zgodę na potrącenie kar umownych z należnego wynagrodzenia.

4. Zamawiający zastrzega prawo naliczania kar umownych z każdego tytułu, jeśli wystąpią przesłanki do ich naliczenia.

§ 8

ODSTĄPIENIE OD UMOWY

1. W przypadku zaistnienia istotnej zmiany okoliczności powodującej, że wykonanie umowy nie leży w interesie publicznym, czego nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy, Zamawiający może odstąpić od umowy w terminie 30 dni od powzięcia wiadomości o tych okolicznościach.

2. W przypadku, o którym mowa w pkt. 1, Wykonawca może żądać wyłącznie wynagrodzenia należnego mu z tytułu wykonania części umowy.

§ 9

ZMIANY W UMOWIE

Zmiany niniejszej umowy wymagają formy pisemnej pod rygorem nieważności i mogą być dopuszczalne tylko w granicach unormowania art. 144 ustawy, a zamawiający dopuszcza takie zmiany na warunkach określonych w pkt. 22 specyfikacji istotnych warunków zamówienia, stanowiącej integralną część niniejszej umowy.

§ 10

INNE POSTANOWIENIA UMOWY

1. W sprawach nie uregulowanych postanowieniami niniejszej umowy zastosowanie mieć będą przepisy Kodeksu Cywilnego, ustawy Prawo zamówień publicznych, ustawy o bezpieczeństwie żywności i żywienia oraz o jakości handlowej artykułów rolno-spożywczych wraz z aktami wykonawczymi do tych ustaw, oraz inne powszechnie obowiązujące przepisy prawa.

2. Ewentualne spory, powstałe na tle wykonania niniejszej umowy, strony poddają rozstrzygnięciu przez właściwy dla Zamawiającego Sąd.

§ 11

LICZBA EGZEMPLARZY UMOWY

Umowa została sporządzona w 2-ch jednobrzmiących egzemplarzach, z czego trzy otrzymuje Zamawiający, a jeden Wykonawca, każdy na prawach oryginału.

§ 12

ZAŁĄCZNIKI DO UMOWY

Integralną częścią niniejszej umowy jest:

· Specyfikacja Istotnych Warunków Zamówienia wraz z załącznikami

· Formularze cenowe zał. ………….

· Oferta przetargowa Wykonawcy.
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